HUNAJAINEN KALKKUNAKEITTO

AINEKSET KAHDEKSALLE
+ n. 800 g kalkkunan rintafileeta

« 2rklvoita

+ 200 g yrttituorejuustoa
* 4 perunaa

+ 4 porkkanaa

+ 1palsternakka

+ 3 valkosipulinkyntta

+ 2rkl Hunajayhtyman hunajaa

+ 30 viherpippuria
+ tuoretta timjamia
+ suolaa

& RESEPTIKIRJIASTO

Tutustu monipuolisiin resepteihimme:

www.hunaja.fi/reseptit
www.mieleinen.fi/reseptit

i www.facebook.com/hunajayhtyma

LISAA RESEPTEJA
WWW.HUNAJA.FI

/s

Hienonna valkosipulit ja laita voin kanssa reilun kokoiseen
kattilaan lampenemaan.

Lorauta 1,5 litraa vetta kichumaan kattilaan. Kuori ja leik-
kaa perunat, porkkanat ja palsternakka kuutioiksi. Laita
kasvikset myos kiehumaan. Mausta keitto hunajalla ja
viherpippureilla.

Keiton kiehuessa leikkaa kalkkuna suikaleiksi.

Kun kasvikset ovat kiehuneet lahes kypsiksi, lisaa kalkku-
nasuikaleet seka tuorejuusto. Kiehuta kalkkunakeittoa
viela muutama minuutti liedelld, tarkista suola ja revi
mukaan myos kourallinen timjamin lehtia. Nosta poytaan
kannen alle tekeytymaan vahintaan vartiksi.

Tarjoa hunajainen kalkkunakeitto hyvan leivan ja voin
kanssa.
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