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HUNAJAPUNAJUURET

8 punajuurta

2tl suolaa

n. 11 vetta keittamiseen
n. 1rkl voita paistamiseen

Huuhtele ja kuori punajuuret. Jata vahan naattiosaa
ja juurta jaljelle, etteivat maut karkaa keitinveteen.
Keita punajuuria suolalla maustetussa vedessa kyp-
saksi, noin puoli tuntia. Leikkaa punajuuret neljaan

4 rkl Hunajayhtyman hunajaa lohkoon. Kuumenna paistinpannulla vahan voita ja

smetanaa

sekoita siihen hunaja. Paista punajuurilohkoja hetki
hunajavoissa. Tarjoa lisakkeena tai sellaisenaan sme-

tanan kanssa.
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