[ =]

T AT
Ly

LISAA RESEPTEJA
WWW.HUNAJA.FI

HUNAJAPIPARKAKUT

+ 200 g Hunajayhtyman hunajaa Kiehauta kattilassa hunaja, sokeri, voi ja mausteet.
+ 200 g sokeria Jaahdyta seos ja lisaa joukkoon muut aineet. Anna
+ 50 g voita taikinan kovettua kylmassa. Kaaviloi taikinasta ohut
+ 1/4 tlsuolaa levy ja ota siita muotilla piparkakkuja. Paista 175 as-
+ 1muna teen lammassa 5-10 min. Piparkakut voit jaahtyneina
+ 1/2 dl maitoa koristella sokerivesikuorrutuksella.

+ 2tlsoodaa

+ n.600 g vehndjauhoja

(mausteita voi lisata halutessaan; esim. kanelia,
inkivaaria, neilikkaa)

& RESEPTIKIRJASTO B
Tutustu monipuolisiin resepteihimme: ~ ‘f” ¢
www.hunaja.fi/reseptit T Ve e

www.mieleinen.fi/reseptit
[Ei www.facebook.com/hunajayhtyma




