BBQ-pastapannu

Ainekset neljalle

200g fusilli-pastaa (kuivana)
120g pekonia

300g broilerinfileetd

1sipuli

2 valkosipulinkyntta

2 tomaattia

4 dl vettd

1 kanaliemikuutio

100g cheddar-juustoa

1 rkl barbeque-kastiketta (mielellddn savuista Hickorya)
1-2 rkl Hunajayhtymin hunajaa
suolaa ja pippuria

lehtipersiljaa koristeeksi

Pilko pekoni pieneksi ja laita kannelliseen paistinpannuun tai kasariin. Limmot puoliteholle.

Kuutioi sipulija hienonna myds valkosipuli. Lisda ne pannulle, kun pekoni alkaa tiristd. Kuutioi myds broilerinfileet

ja lisdda pannulle. Mausta suolalla ja pippurilla.

Paista kovalla lammalld pari minuuttia niin, ettd broileri saa vdrid ja pekoni alkaa rapsakoitumaan. Lisdd vettd, kana-

liemi, barbeque-kastike, hunaja sekd pasta. Keitd pastapannua kannen alla hissukseen vartin verran vililld sekoit-

taen. Leikkaa tomaatit neljaan lohkoon (poista siemenosa) ja kuutio ne.

Kun pannussa on nestettd endd hyvin vahan jiljelld ja pasta alkaa olla kypsad, lisaa kuutioidut tomaatit sekd paloit-

tele cheddar mukaan. Hauduta pienelld limmélld n. 5 minuuttia niin, ettd juusto sulaa.

Koristele BBQ-pastapannu silpustetulla lehtipersiljalla.



